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Roter Riiben-Schafkasewiirfel

Gekochte rote Riiben in feine Scheiben schneiden, ebenfalls einen
milden Schafkase. Jeweils eine Schicht Riibe und Kase liber-
einanderschichten, nach gewiinschter Hohe. Dann vorsichtig die
Rander abschneiden. Fein nudelig geschnittenes Basilikum
dazugeben. Mit Kernol, Essig und Pfeffer wiirzen.

Achtung - nicht salzen, der Schafkase bringt genug Wiirze mit!
Aus den fein piirierten Abschnitten kann ein pikanter
Brotaufstrich hergestellt werden.
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