co!ette

SPECKDATTELN

Zutaten:

Datteln (gibt es entkernt zu kaufen) oder frisch am Markt
Bauchspeck oder Prosciutto (auch bereits in diinne Scheiben
geschnitten) Gorgonzola oder Kase Ihrer Wahl (z.B. Ziegenkase)

Die Datteln werden wenn notig entkernt, mit einem kleinen Stiick
Gorgonzola gefiillt, zusammengedriickt und einem Blatt Speck
eingewickelt. Das Ende ein wenig andriicken.

Man kann diese auch kalt zu sich nehmen, aber in der Pfanne
ohne Fett bei mittlerer Hitze ofters gewendet gebraten, sind sie
ein wahrer Genuss.
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